
PALLETTIZZAZIONE 
Bancali Epal 120x80 costituiti da n. 5 strati �da 19 cartoni. 

Totale cartoni per bancale n. 95
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LINEA AMBASCIATORECODICE A BARRE   8007739812982

Vitigno
Pinot Grigio DOC delle Venezie

Colore
Giallo paglierino con riflessi dorati

Profumo
Bouquet intenso, fruttato a polpa gialla,  

pesca, albicocca predominanti

Sapore
Armonico e pieno

Temperatura di servizio
10 – 12 °C

Dati analitici del vino
Alcool: 13 % Vol.

Durata
Fino a 3 anni dalla data  

di imbottigliamento

Abbinamenti gastronomici
Antipasti leggeri, piatti vegetariani,  
primi di pesce, secondi di pesce,  

carni bianche delicate.

Affinamento
Il 20% viene affinato  

in Tonon di rovere francese

PINOT GRIGIO
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VINO BIANCO
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PALETTIERUNG
EPAL-Paletten 120x80 mit 5 Schichten,  

mit jeweils 19 Kartons. 
 Gesamte Kartons pro Palette: 95.

PALLETIZATION 
EPAL pallets 120x80 with 5 layers,  

holding 19 cartons each.  
Total cartons per pallet: 95.

LINEA AMBASCIATORE LINEA AMBASCIATORE
BARCODE

8007739812982
BARCODE

8007739812982

Rebsorte 
Pinot Grigio DOC delle Venezie 

Farbe 
Helles Strohgelb  

mit goldenen Reflexen 

Duft 
Intensives Bouquet, fruchtig  
mit vorherrschenden Noten  

von gelbfleischigen Früchten,  
Pfirsich und Aprikose 

Geschmack 
Harmonisch und voll 

Serviertemperatur 
10 – 12 °C 

Analytische Daten des Weines 
Alkohol: 13% Vol. 

Haltbarkeit 
Bis zu 3 Jahre nach dem Abfülldatum 

Speiseempfehlungen 
Leichte Vorspeisen, vegetarische 
Gerichte, Fisch-Vorspeisen, Fisch-

Hauptgerichte, zarte weiße 
Fleischgerichte. 

Reifung 
20% werden in französischen 

Eichenfässern gereift

Grape Variety 
Pinot Grigio DOC delle Venezie 

Colour 
Pale straw yellow  

with golden reflections 

Scent 
Intense bouquet, fruity  

with predominant notes  
of yellow-fleshed fruit,  

peach, and apricot 

Taste 
Harmonious and full 

Serving Temperature 
10 – 12 °C 

Wine Analytical Data 
Alcohol: 13% Vol. 

Longevity 
Up to 3 years from bottling 

Food Pairings 
Light appetizers, vegetarian  

dishes, fish first courses,  
fish second courses,  

delicate white meats. 

Aging 
20% is aged in French  

oak barrels
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