
PALLETTIZZAZIONE 
Bancali Epal 120x80 costituiti da n. 4 strati  da 25 cartoni. 

Totale cartoni per bancale n. 100
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LINEA CORTI BENEDETTINE  
DEL PADOVANOCODICE A BARRE   8007739902812

Vitigno 
Refosco dal peduncolo Rosso

Colore  
Rubino intenso

Profumo  
Marcato, tipico della varietà,  

con aromi di frutti rossi

Sapore  
Pieno e ampio che si espande  

persistente e vellutato

Temperatura di servizio  
18 – 20°C

Dati analitici del vino  
Alcool: 13 % Vol.

Abbinamenti gastronomici  
Primi piatti saporiti, carni nobili e

selvaggina in preparazioni importanti

Invecchiamento  
Botti di rovere per almeno 6 mesi
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PALETTIERUNG
EPAL-Paletten 120x80 mit 4 Schichten,  

mit jeweils 25 Kartons. 
 Gesamte Kartons pro Palette: 100

PALLETIZATION 
EPAL pallets 120x80 with 4 layers,  

holding 25 cartons each.  
Total cartons per pallet: 100

LINEA CORTI BENEDETTINE 
DEL PADOVANO

LINEA CORTI BENEDETTINE 
DEL PADOVANO

BARCODE
8007739902812

BARCODE
8007739902812

Rebsorte 
Refosco dal Peduncolo Rosso 

Farbe 
Intensives Rubinrot 

Duft 
Ausgeprägt, sortentypisch,  

mit Aromen von roten Früchten 

Geschmack 
Vollmundig und weit,  

anhaltend und samtig 

Serviertemperatur 
18 – 20°C 

Analysedaten des Weins 
Alkohol: 13% Vol. 

Speiseempfehlung 
Würzige Vorspeisen, edles Fleisch  

und Wild in gehaltvollen 
 Zubereitungen 

Reifung 
Eichenfässer für mindestens  

6 Monate

Grape Variety 
Refosco dal Peduncolo Rosso 

Color 
Intense ruby 

Scent 
Pronounced, typical of the variety,  

with aromas of red fruits 

Taste 
Full and broad,  

persistent and velvety 

Serving Temperature 
18 – 20°C 

Wine Analysis 
Alcohol: 13% Vol. 

Food Pairing 
Flavorful first courses,  
fine meats, and game  

in substantial preparations 

Aging 
Oak barrels for  

at least 6 months
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